Lechnisches Datenblatt
RTIKEL #
Electrolux SODELL =

PROFESSIONAL

NAME #
Flexi System
Kihlwanne, statisch mit Ventilator gekihlt in einem SIS #
Unterbau (3 GN Behdalterkapazitdt) mit Rader,
eingebautem Ventilator, Tablar mit LED-Beleuchtung AlA #

und zwei Tablettrutschen (I&ngs, klappbar)aus AlSI

Luftzirkulation. Die um 84 % schnellere AbkUhizeit (im Vergleich zu
statischen Kuhlwannen) reduziert den Energieverbrauch, da der
Bediener die Maschinen nur bei Bedarf einschalten kann. Wannen
aus Edelstahl 304 AISI mit abgerundeten Ecken, um die Reinigung
zu erleichtern. Die Wanne ist auBerdem mit einem Abflussloch
ausgestattet.  Polyurethanschaum mit  hoher Dichte und
Cyclopenthan garantiert eine hervorragende Isolierung der
Wanne, um die Energieausbreitung zu reduzieren. R290-
Kaltemittelgas (GWP=3) zur Verringerung der Umweltbelastung
und Erhéhung der Kihleffizienz. Der Boden ist mit Kupferrohren
ausgestattet, um eine gute KUhlung zu gewdhrleisten. Bei diesem
System kommt die Luft mit der kalten Oberfl&che in BerGhrung und
wird gekihlt.  AnschlieBend wird die gekUhlte Luft mit
Radialventilatoren verteilt. 900 mm Hoéhe der Arbeitsplatte.

322031 (FIIC3AWO02S) KUhlwanne, statisch mit
Ventilator gekuhlt in einem
Unterbau (3 GN
Behdalterkapazitat) mit
Rader, eingebautem
Ventilator, Tablar mit LED-
Beleuchtung und zwei
Tablettrutschen (Iangs,
klappbar)aus AISI 304,
H=900mm

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

Kompaktes Design, ideal fur platzsparende Umgebungen. AISI 304
Klappbare Tablettrutschen an den Langsseiten. Einheit auf 125-mm-
Radern montiert, 2 schwenkbar und 2 mit Bremsen. Sanft schliebende
Turen auf der Bedienerseite. Schrank mit TGren unter dem Schrank. Ein
Uberregal vom Typ AISI 304 mit LED-Beleuchtung fir eine bessere
Sichtbarkeit auf der Oberfldche, um die Speisen ansprechend zu
prasentieren. Schlanke, minimalistische Glasstruktur, in der sich
Lebensmittel und Staub nicht festsetzen und die leicht zu reinigen ist.
Gebogenes Glas. Robuste Konstruktion mit laminierten Verkleidungen
auf 4 Seiten. Konzipiert fir die Ausgabe von Speisen in
Gastronormbehdltern mit einer maximalen Héhe von 150 mm. Die mit
der richtigen Temperatur eingebrachten Speisen behalten ihre
Kerntemperatur gemdh den Afnor-Normen. Die automatische
Abtauung garantiert die Freigabe der Verdampfer und eine effiziente
Brunnenkihlung. Digitale Steuerung mit Temperaturanzeige mit
praziser Einstellung (0,1°C). Vollstandig HACCP-konforme digitale
Steuerung mit sichtbaren Alarmen. Ein konstanter Kaltluftstrom, der
durch die Behdlter zirkuliert, garantiert die richtige Temperatur der
Lebensmittel. Leistungsstarke Radialgeblése garantieren eine
gleichmdBige Temperaturverteilung und schnelle AbkuUhlzeiten.
Zylindrische Luftdiffusoren aus Edelstahl sorgen fur eine konstante
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Flexi System

ElectrOIUX Kihlwanne, statisch mit Ventilator gekihlt in einem

Unterbau (3 GN Behdlterkapazitét) mit Réder,
PROFESSIONAL eingebautem Ventilator, Tablar mit LED-Beleuchtung und
zwei Tablettrutschen (Iéngs, klappbar)aus AlSI

¢ Oberteil aus Edelstahl AISI 304.

» Stabile Konstruktion mit laminierten Verkleidungen auf 4
Seiten.

Hauptmerkmale
* Prazise Temperaturregelung und Einstellung auf 0,1°C.

e Das Produkt ist standardmd@Big mit einem digital
gesteuerten Thermostat ausgestattet, der den HACCP-  Nlachhaltiakeit
Normen entspricht und einen visuellen Alarm zur 9 \’

Warnung vor steigenden oder fallenden Temperaturen  * Kdaltemittel R290 fUr die geringste Umweltbelastung (GWP=3)

- FCKW- und HFCKW-frei.

liefert.
« Entworfen, um die Speisen in Gastronorm-Behdltern zu ~ * Hochdichter expandierter Polyurethanschaum mit Zyklopenthan
servieren. garantiert eine ausgezeichnete lIsolierung, um die

Energieausbreitung zu reduzieren.

« Die um 84 % schnellere Abkihlzeit (im Vergleich zu statischen
KUhlwannen) reduziert den Energieverbrauch, da der
Benutzer die Gerdte nur bei Bedarf einschalten kann.

¢ Lebensmittel, die mit der korrekten Temperatur
eingefUhrt werden, behaltenihre Kerntemperaturgemah
den Afnor-Normen bei.

* Die automatische Abtauung sorgt fUr freie Verdunstung
und effiziente WannenkUhlung.

* Geeignet fir GN 1/1 Behdlter mit einer maximalen Héhe
von 150 mm.

¢ Ein konstanter Kaltluftstrom, der durch die Behdlter
zirkuliert, garantiert die richtige Temperatur der
Lebensmittel. Dank der leistungsstarken Radialventilatoren
sind eine gleichmdBige Temperaturverteilung und
schnelle Abkuhlzeiten gewdhrleistet. Zylindr

* Perfektes kompaktes Design macht es ideal for
platzsparende Umgebungen.

e CB- und CE-zertifiziert durch eine unabhdngige
Prifstelle.

« Sanft schliebende Turen auf der Bedienungsseite.

e Ein Unterbauschrank mit Tiren fUr zusd&tzlichen
Stauraum.

» Verfigbare Optionen mit Online-Konfigurator: Farben,
Tablettrutschen, Uberregale, FiBe/Rader mit gewlnschtem
Durchmesser, Hohe 750 mm fUr Kinder.

» Das Uberregal ist mit LED-Leuchten ausgestattet.

* AlsOptionkann ein Sockel zur Abdeckung der FiBe oder
der Rader angebracht werden.

* An den Ldangsseiten sind fladchenbUndig montierte
Tablettrutschen aus Edelstahl AISI 304 angebracht, die
auch heruntergeklappt werden kdénnen, um den
Durchgang der Gerdte durch TUrdffnungen zu
erleichtern.

 |deal fUr bedienungsfreie Linien.

¢ Die Einheit ist auf 125-mm-Rdadern montiert, 2
schwenkbar und 2 mit Bremsen.

+ Elegantes Uberregal des Typs A, das fir eine bessere
Sichtbarkeit auf der Oberfl&dche sorgt, um Lebensmittel
ansprechend zu prdsentieren.

* Gewdlbtes Glas.
* VerfUgbare Abmessungen: 2, 3, 4 GN.

e Dank der schlanken, minimalistischen Glasstruktur
kdénnen sich Lebensmittel und Staub nicht festsetzen und
die Reinigung wird erleichtert.

Konstruktion
* Elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige.

¢ Der Beckenboden ist abfallend, um den Wasserabfluss
zu erleichtern.

* Wannen aus rostfreiem Stahl 304 AISI mit abgerundeten
Ecken, um die Reinigung zu erleichtern. Die Wanne ist
auch mit einem Ablaufloch ausgestattet.

* IPx2 Wasserschutz.

* Der Boden ist mit Kupferrohren ausgestattet, um eine
gute Kihlung zu gewdhrleisten. Bei diesem System
berUhrt die Luft die kalte Oberfldche und wird abgekuhlt.
AnschlieBend wird die gekUhlte Luft mit RadiallGftern
verteilt.

* Ablagefladche komplett aus Edelstahl AISI 304.

Flexi System
Kuhlwanne, statisch mit Ventilator gekihlt in einem Unterbau (3 GN Behdlterkapazitét)

mit Rader, eingebautem Ventilator, Tablar mit LED-Beleuchtung und zwei Tablettrutschen
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Flexi System

Kihlwanne, statisch mit Ventilator gekihlt in einem
Unterbau (3 GN Behdlterkapazitét) mit Réder,
eingebautem Ventilator, Tablar mit LED-Beleuchtung und
zwei Tablettrutschen (Iéngs, klappbar)aus AlSI

Elektrisch

Netzspannung:
322031 (F1IIC3AWO02S)
Anschlusswert:

Wasser
Wasserablaufdimension:

Schlisselinformation

Anzahl Tiren:

AuBenabmessungen, Ldnge:

AuBenabmessungen, Tiefe:
AuBenabmessungen, Hohe:
Nettogewicht:
Versandhdhe:
Versandlénge:
Versandtiefe:
Versandvolumen:

Obere Temperatur:
Temperatur oben:

Nachhaltigkeit

Gerduschpegel:

220-240 V/IN ph/50 Hz

0.59 kW

3/4"

1

1100 mm
1180 mm
1304 mm
143.5 kg
1334 mm
899 mm
1140 mm
1.37 m3
-10/0°C
-10/0°C

64 dBA

Flexi System

Kuhlwanne, statisch mit Ventilator gekihlt in einem Unterbau (3 GN Behdlterkapazitét)
mit Rader, eingebautem Ventilator, Tablar mit LED-Beleuchtung und zwei Tablettrutschen

aus AISI|
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